
MENU WESELNE – 3 – 
PRZYJĘCIE ŚLUBNE 160 PLN 

 
Uroczysty obiad z deserem, ciastem i tortem i kolacją 

 
 

� Szampan – uroczyste rozpoczęcie w sali myśliwskiej     
  

� Zupa (jedna do wyboru): 
• Krem kalafiorowy z brokułami 
• Krem pieczarkowy 

 
� Danie główne (4sztuki mięsa / osobę, 4  - 6 rodzajów mięs z dodatkami do wyboru)  

• Eskalopki z indyka z serem dojrzewającym 
• Pangua z kurkami 
• Polędwiczki z zielnym pieprzem 
• Udziec z jelenia z borowikami 
• Polędwiczki faszerowane śliwką, boczkiem i pieczarkami 
• Indyk faszerowany morelami 
• Łosoś z rusztu z sosem kaparowym 
• Ziemniaki opiekane /ziemniaki gotowane/kluseczki śląskie/frytki 

Bukiety surówek, szparagi, sałata, warzywa gotowane 
 
� Deser: lody z konfiturą jeŜynową i bitą śmietaną     

 
� Tort  – podawany w sali myśliwskiej – wielkość,      

kształt oraz smaki do uzgodnienia 
 

� Ciasta i kawa / herbata – wybór ciast        
i ciasteczek domowego wypieku        

 
 
� Kolacja (3p/os – wybór z podanych poniŜej 5)      

• Fantazja łososiowo – serowa z sosem miodowo – chrzanowym 
• Carpaccio z łososia 
• Tatar 
• Deska serów z winogronami 
• Rolada z indyka z brokułami i serem dojrzewającym 
• Pasztet z sosem cumberland 
• Sałatka grecka 
• Kąski z kurczęcia na musie szpinakowym 
• Masło, pieczywo 
• Barszcz 
• Zupa gulaszowa z papryką 

 


